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MENEMS TEMPTATION

BO BUN

VVEEGGAANN  --  77€€  
Légumes & légumes. / Vegetable spring rolls.

CCHHUUNN  JJUUAANN  --  77€€
Poulet & légmes. / Chicken and vegetable spring roll.

DDUUCCKK  &&  RROOLLLL  --  99€€
Canard laqué avec tendresse. / Duck spring rolls. 

BBUUBBBBAA  GGUUMMPP  --  1100€€
Crevettes du crevettier. / Shrimps spring rolls.

LLEE  TTRRAADDIITTIIOONNNNEELL  --  99,,8800€€
Bo-Bun classic au bœuf, nems maison au poulet.

CCHHIICC  BBUUNN  --  1122€€
Bo-Bun au poulet, noix de cajou & nems poulet.
Chicken, cashew & chicken srolls.

VVEEGGAANN  BBUUNN  --  1155€€  
Bo-Bun légumes du marché & nems aux légumes.
Vegetables & vegetable rolls. 

DDUUCCKK  BBUUNN  --  1188€€
Bo-Bun au magret laqué & nems canard.
Duck breast & duck rolls. 

BBUUBBBBAA  BBUUNN  --  2200€€
Bo-Bun aux gambas & nems aux crevettes.
Gambas & shrimps rolls. 

DESSERTS -

CCHHEEEESSEECCAAKKEE  DDUU  JJOOUURR
The cheesecake of the day.

CCOOUULLAANNTT  AAUU  CCHHOOCCOOLLAATT
Chocolate cake.

TTAARRTTEE  AAUU  CCIITTRROONN  MMEERRIINNGGUUÉÉEE
Lemon meringue pie.

SSAALLAADDEE  DDEE  FFRRUUIITTSS  FFRRAAIISS
EEXXOOTTIIQQUUEESS  CCOOUUPPÉÉEESS  MMIINNUUTTEE
Exotic fresh fruits salad.

LLEE  MMOOCCHHII  GGLLAACCÉÉ,,  UUNN  CCOOEEUURR  DDEE  GGLLAACCEE  EENNRROOBBÉÉ  DD’’UUNNEE  
OONNCCTTUUEEUUSSEE  PPÂÂTTEE  DDEE  RRIIZZ  --  33€€  PPIIÈÈCCEE

Thé vert / vanille / fleur de cerisier / chocolat noix de coco / 
passion / mangue.
Green tea / vanilla / cherry / chocolate & coconut / passion / 
mango.

Mochi Bar

IINN  CCAASSEE  OOFF  AALLLLEERRGGYY,,  AASSKK  TTHHEE  SSTTAAFFFF.. SSPPIICCYY VVEEGGAANN



DDIIMM  SSUUMM  --  88€€  55  PPIIÈÈCCEESS  DDUU  MMÊÊMMEE  PPAARRFFUUMM
Tout nos Dim Sum sont réalisé sur place par notre chef.
All our Dim Sum are homemade by our chef.

CCHHIIKKEENN  DDIIMM  SSUUMM
Crevette, poulet tout simplement.
Shrimp, chicken simply.

DDIIMM  SSUUMM  LLAACCKKÉÉ
Porc laqué, champignon shiitake, carotte.
Lacquered pork, shiitake mushroom, carrot.

BBEEEEFF  DDIIMM  SSUUMM
Boeuf et crevette haché, coriandre, piment Sichuan.
Beef and chopped shrimp, cilantro, Sichuan pepper.

LLEE  DDIIMM  SSUUMM  SSAANNTTÉÉ  
Aux 4 légumes.
With 4 vegetables.

CCOOMMMMEE  ÀÀ  TTOOKKYYOO
Véritable Gyoza japonais au porc.
Japanese “pork” Gyoza.

DDUUCCKK  DDIIMM  SSUUMM
Canard laqué par nos soins, hoisin sauce, champignon shiitake.
Roasted Duck by us, hoisin sauce, shiitake mushroom.

CCOOMMMMEE  ÀÀ  PPEEKKIINN
Beijing dumpling.

BBAAHHNN  BBAAOO  DDEE  MMAADDAAMMEE  LLII
Petite Brioche au porc laqué et légumes.
Vietnamese steam bun with pork & vegetables.

EEDDAAMMAAMMEE  --  66€€
Fèves de soja fraiches en haricots. / Fresh soybeans beans.

SSOOMM  TTAAMM  --  99€€
Salade de papaye verte aux crevettes.
Green papaya salad with shrimp. 

YYAAMM  NNEEUUSS  NNAAMM  TTOOKK  --  99,,8800€€  
Salade Thaï, boeuf citronelle. / Thai Salade beef & lemongrass.

TTAAKKOO  SSEENNSSAAII  --  1100€€
Salade de poulpe à la Japonaise servie froide.
Japonese Octopus salad. 

TTAARRTTAARREE  DDEE  SSAAUUMMOONN  --  1122€€
Tartare de saumon et dés de mangue assaisonnés, huile d’olive 
et menthe fraiche. / Salmon tartare and diced mango, olive oil 
and fresh mint. 

SSOONNOOMMOONNOO  --  1133€€
Salade de concombre noa, algues, sashimi de saumon, sauce soja, 
graine de sésame. / Noa concumber salad, seaweed, salmon 
sashimi, soy sauce, sesame seeds. 

GGAAMMBBAASS  --  1144€€
Gambas à la plancha sauce satay.
Grilled prawns with satay sauce. 

CCRRAABBEE  MMOOUU  CCRROOUUSSTTIILLLLAANNTT
SSAAUUCCEE  PPIIMMEENNTTÉÉEE  --  1166€€  
Crispy soft crab chilli sauce. 

CCAARRPPAACCCCIIOO  DDEE  SSAAUUMMOONN  --  1144€€
Carpaccio de saumon à l’huile d’olive, gingembre frais et citron 
vert. / Salmon carpaccio with olive oil, fresh ginger and lime. 

CCAARRPPAACCCCIIOO  DDEE  DDAAUURRAADDEE  --  1144€€
Bream carpaccio with olive oil, fresh ginger and lime. 

JJII  PPAAII  FFAANN  --  99,,8800€€
Riz parfumé sauté aux oeufs et à la ciboulette, accompagné de 
poulet croustillant. / Crispy chicken with Fried rice, eggs and 
chives.

SSPPIICCYY  PPAAII  FFAANN  --  1111€€  
Notre poulet croustillant mariné 24h dans un piment de Sishuan, 
riz parfumé sauté aux œufs et à la ciboulette. 

JJII  PPAAII  PPOOKKÉÉ  --  1133€€
Notre fameux poulet croustillant, carotte, avocat, shitake, fève de 
soja, algues wakame, servi sur riz vinaigré.

TTAARRTTAARREE  TTHHAAÏÏ  --  1144€€  
Tartare de boeuf épicé, cuisiné à la Thaïlandaise petit bol de riz.
Beef tartare mixed with Thaï spices, bowl of rice.

XXIIAA  FFAAÇÇOONN  MMIIAANN  FFAANN  --  1144€€
Crevettes sel et poivre et variation de légumes pimentés, petit bol 
de riz. / Salt and pepper prawns, spicy vegetables, bowl of rice.

DDUUCCKK  MMIIAANN  --  1177€€
Nouilles de blé, canard laqué et choux de Shanghai.
Wheat noodles, Pekin duck et shanghai cabbage.

BBIIBBIIMMFFAANN  --  1166€€  
Mélange de riz, de boeuf cuisiné de légumes sautés et d’un oeuf, 
le tout relevé par du piment. / Plain rice topped with meat, 
vegetables, egg, comes with spicy sauce. 

OOYYAAKKOODDOONN  --  1177€€
L’oyakodon est un repas composé d’une couche de riz recouverte
de poulet et d’oeuf, assaisonné de sauce soja, de mirin et de 
dashi. 

SSAAUUMMOONN  TT  --  2211€€
Saumon sauce Teriyaki, sel de Guérande et son riz sauté aux 
œufs. / Salmon with Teriyaki sauce, Guérande salt and egg rice.

DDAAUURRAADDEE  LLAAQQUUÉÉEE  RRIIZZ  VVIINNAAIIGGRRÉÉ  --  2200€€
Bream Lacquered & japanese rice. AALLLL  OOUURR  DDIISSHHEESS  AARREE  HHOOMMEEMMAADDEE

Chef de cuisine Etienne Li

DIMSUM FACTORY MAIN COURSESSTARTER’S
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